
ANEXO: SUMINISTRO DE VÍVERES CON DESTINO A LOS CENTROS PROVINCIALES AÑO 2014

LOTE Nº 1 PRODUCTOS CÁRNICOS

PRODUCTO UNIDAD C. MARCELO VILLACIAN

CARNE DE TERNERA

Añojo 1ª A kg. 160 250 410

Añojo 1ª B kg. 1.000 1.000 2.000

Añojo 2ª kg. 918 600 1.518

Añojo 3ª kg. 80 50 130

CARNE DE CERDO

Chorizo fresco kg. 1.080 300 1.380

Cinta de lomo fresco kg. 180 440 620

Costillas frescas kg. 600 120 720

Cabecero de cerdo sin hueso, en filetes kg. 360 360

Huesos de jamón (codillo) kg. 228 40 268

Lomo adobado kg. 48 48

Maza fresca kg. 324 280 604

Morcillas kg. 444 230 674

Oreja y pies kg. 32 32

Solomillo cerdo entero kg. 210 250 460

Tocino kg. 360 150 510

Toston kg. 340 340

CARNE VARIADA

Conejo, Paletillas kg. 210 350 560

Conejo, Muslos kg. 264 264

Pierna cordero lechal - Peso máximo de canal 9 kg kg. 200 200

Cordero kg. 612 612

Lechazo kg. 1.044 300 1.344

LOTE Nº 2 LECHE

PRODUCTO UNIDAD C. MARCELO VILLACIAN

Leche desnatada litro 872 872

Leche desnatada sin lactosa litro 2.920 2.920

Leche semidesnatada litro 36.600 28.000 64.600

TOTAL

TOTAL

CANTIDAD

CANTIDAD
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